
März `25

Unsere Öffnungszeiten:

Donnerstag & Freitag ab 18 h

 und

Samstag & Sonntag von 11.30 bis 22 h

Kesselfleisch-Essen: Montag, 7. April ab 18 h

Warme Küche von 11.30 bis 14 h

und abends von 17.30 bis 20.30 h

Mia gfrein uns auf Euch!

Familie Ott und das Haflhof-Team



Speisekarte
Warme Küche von 11.30 bis 14.00 und von 17.30 bis 20.30 h

€

Marinierter Kalbstafelspitz mit Senf-Marinade, Blattsalat
Kleine Vorspeise   14,90

Griebenschmalz mit Bauernbrot vom Biobäcker Steingraber  7,90

Meerrettich-Suppe mit jungem Spinat 6,90

Muschelrahmsuppe 6,90

  Vegetarisch & Fisch:

Bärlauch-Nudeln mit Kirschtomaten & Parmesan` 19,90

Skrei  - Winter-Kabeljau - auf Apfel-Lauch-Gemüse, Salzkartoffeln 25,50

Kalbssteak mit Trüffelkruste überbacken 
   Brokkoli und Gnocchi  25,90

Gschmorte Rindsbackerl
   mit Wurzelgemüse und Kartoffelstampf 22,90

Hirsch-Gulasch
    mit Preiselbeeren, Blaukraut und Semmelknödel 23,50

Maishähnchenbrust im Speckmantel

   mit Wirsing-Gemüe und Kartoffelgratin  22,50

Gries-Flammeri - im Glas  9,90

Kokos-Krem mit Mango-Ragout - im Glas  9,90

Doppelter Espresso mit Vanilleeis   5,50

Wir behalten uns vor, für Beilagenänderungen 0,50 € Aufpreis zu berechnen. Preis kleine Portion ~ 75 %

Fürs Schneeglöckerl-Gfui - unsere Spritz...

Belsazar Tonic  6,90

Rhabarber-Rosato Tonic 6,90

Ruby Rhabarber Tonic - alkoholfrei,   € 5,50

Für die Seele - a Schnapserl nach dem Essen:

Birnenbrand vom Killi aus Reisachöd   2 cl / € 4,50

 

Unsere Weinempfehlung      0,25 l / € 10,90

BLACK PRINT kräftiges Rotwein-Cuvée, Weingut Markus Schneider, Pfalz



Auf Wunsch bereiten wir gerne kleinere Portionen für Sie zu. Bitte fragen Sie uns.

Kalkulation Preis für eine kleine Portion: ca 75 %

Wir behalten uns vor, für Beilagenänderungen sowie Extras 0,50 € Aufpreis zu berechnen.

Gerne bekommen Sie kostenlos einen „Räuberteller“.

Sollten Sie ein Gericht auf zwei Tellern angerichtet wünschen, berechnen wir € 1,50 extra.

... und Haflhof-Klassiker
€

Rinderkraftbrühe
mit Kräuterpfannkuchenstreifen oder Leberspätzle    6,20

ababababab

Rotbarsch-Filet, in Butter gebacken, 17,90
  mit Kartoffel-Gurken-Salat und hausgemachter Remouladensoße

    

Ziegenkäse im Sesam-Mantel auf Blattsalat, Balsamico-Dressing 16,10

Maultaschen vom Schwäbisch-Hällischen Landschwein
   2 Stück, aufgschmolzen, auf Blattsalat, Balsamico-Dressing 16,10

... als Vorspeise/kleine Portion mit einer Maultasche    12,20

Zwiebelrostbraten - von der Rinderhüfte, medium gebraten

      mit Bratkartoffeln und buntem Salatteller 25,50

Streifen von der Rinderhüfte auf Blattsalat, Balsamico-Dressing 22,10

Gschmorts Lammhaxerl 
      mit Bohnen-Speck-Gemüse in Rahm & Kartoffelgratin 23,50

ababababab        

EIS  -  EIS  -  EIS

Doppelter Espresso mit Vanilleeis 5,50
Vanilleis mit heiße Himbeeren und Schlagrahm 9,50

Vanilleis mit heißer Schokoladensoß` und Schlagrahm 9,50
Walnußeis mit Eierlikör und Schlagrahm  9,50

Sie können gern eine kleine Portion vom Eis mit 2 statt 3 Kugeln bestellen: € 7,90

Unsere Schnitzel-Schmankerl vom bayerischen Strohschwein

      Schweizer Schnitzel 20,50

gefüllt, mit Schinken und Käse, dazu Bratkartoffeln und bunter Salatteller

     Schnitzel Wiener Art 19,50

Schweineschnitzel mit Pommes frites und buntem Salatteller


