
November 2024

Unsere Öffnungszeiten:

Donnerstag & Freitag, ab 18 h

  und

Samstag & Sonntag, von 11.30 bis 22 h

Kesselfleischessen: Montag, 2. Dez., 18 h

Warme Küche von 11.30 bis 14 h
und abends von 17.30 bis 20.30 h

Essen zum Abholen am Fenster gibt`s 
auf Vorbestellung weiterhin gerne.

Mia gfrein uns auf Euch

Familie Ott & das Haflhof-Team



Wild-Woch` im Haflhof
Warme Küche von 11.30 bis 14.00 und von 17.30 bis 20.30 h

Hirschschinken mit eingelegtem Kürbis,
auf Feldsalat, Preiselbeer-Dressing - KLEINE Vorspeise 14,90 

Kleine Wildfleischpflanzerl
auf Feldsalat, mit gerösteten Kerndln & Brotwürfeln - KLEINE Vorspeise  14,90

Hausgmachts Gänse-Kürbis-Schmalz mit Bio-Brot 7,90

Wildrahmsuppe 7,90
Maronisuppe 6,90

Steinpilz-Ravioli
 mit Gemüsestreifen, rotem Pfeffer, Parmesan (vegetarisch) 19,90

Wild-Burger mit Süßkartoffel-Pommes und Blaukraut-Salat 21,50

Rehbraten - vom Reh aus den Münsterer Wäldern 
    mit Preiselbeeren, Blaukraut und Spätzle 25,50

Hirschrückenschnitzel im Nussmantel, paniert

   mit Blaukraut & Fingernudeln    27,90

   Wildsau-Bratwürst mit Preiselbeer-Senf

   Kartoffel-Petersil-Stampf, Rahm-Wirsing 19,50

Fasan-Brüstchen im Speckmantel
     mit Rosenkohl & Semmelknödel 24,50

  Walnuß-Krem mit Kirsch-Ragout  - im Glas 9,90

Preiselbeer-Tiramisu 9,90

... und Mövenpick-Eis-Spezialiäten!

Rosé Frizzante Sauerstoff vom Weingut Rainer SauerJ. Ruck 0,1 l / € 4,50

Mirtillo & Sekt - Blaubeer-Likör mit Sekt aufgegossen   0,1 l /  € 5,50

Fränk & Ginger (alkoholfrei) Fränkischer Quittensaft mit Ginger-Ale   0,2 l /  € 5,50

Silvaner-Tresterbrand
vom Ruck - 12 Jahr im Holzfaß    2 cl / €  6,90

    Wild & Frankenwein - Ruck ma zamm: 0,25 l 

Bacchus VDP.Gutschwein - halbtrocken  € 7,90
Silvaner Kronsberg Alte Rebe  VDP.Erste Lage -  €  8,90
Johann Ruck Rouge VDP.Gutswein - leicht & fruchtig  €  7,90



... und Haflhof-Klassiker
€

Rinderkraftbrühe
mit Kräuterpfannkuchenstreifen oder Leberspätzle    6,20

ababababab

Rotbarsch-Filet, in Butter gebacken, 17,90
  mit Kartoffel-Gurken-Salat und hausgemachter Remouladensoße

    

Ziegenkäse im Sesam-Mantel auf Blattsalat, Balsamico-Dressing 16,10

Maultaschen vom Schwäbisch-Hällischen Landschwein
   2 Stück, aufgschmolzen, auf Blattsalat, Balsamico-Dressing 16,10

... als Vorspeise/kleine Portion mit einer Maultasche    12,20

Zwiebelrostbraten - von der Rinderhüfte, medium gebraten

      mit Bratkartoffeln und buntem Salatteller 25,50

Streifen von der Rinderhüfte auf Blattsalat, Balsamico-Dressing 22,10

Gschmorts Lammhaxerl 
      mit Bohnen-Speck-Gemüse in Rahm & Kartoffelgratin 23,50

ababababab        

EIS  -  EIS  -  EIS

Doppelter Espresso mit Vanilleeis 5,50
Vanilleis mit heiße Himbeeren und Schlagrahm 9,50

Vanilleis mit heißer Schokoladensoß` und Schlagrahm 9,50
Walnußeis mit Eierlikör und Schlagrahm  9,50

Sie können gern eine kleine Portion vom Eis mit 2 statt 3 Kugeln bestellen: € 7,90

Unsere Schnitzel-Schmankerl vom bayerischen Strohschwein

      Schweizer Schnitzel 20,50

gefüllt, mit Schinken und Käse, dazu Bratkartoffeln und bunter Salatteller

     Schnitzel Wiener Art 19,50

Schweineschnitzel mit Pommes frites und buntem Salatteller


